
 

 
 
 
 
 
 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   

 
 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

LOOK UNDER THIS PAPER TO SEE  

AN AWESOME LOGO!  
 

happy • food • wine 



 

 

 

 

 

- HAPPY HAPJES -  
 
  
VARKENSKROKETJES 6ST                          9.00 

 
 

SCAMPI & RODE CURRY KROKETJES 6ST               9.00 
 

 

EMPANADAS VAN KIP, RUND & PREI 6ST                            10.00 
 

 

AMBACHTELIJKE KAASKROKETJES 6ST               8.00 
 

 

ZOETE AARDAPPELFRIETJES – CHILISAUS                           8.00 
 

 

KLEINE GARNAALKROKETJES 6ST                               12.00 

 

 

DE ‘VAN ELKS WAT’ PLANK                  15.00  

1st varken – 1st kaas – 1st scampi – 1st garnaal – 1st empanadas kip –                                       p.p. 
1st  empanadas rund -1st empanadas prei – 1 portie zoete frietjes - bijhorende sausjes 
 
 
 

 

- ALWAYS PLEK VOOR EEN VOORGERECHT -  
 
 

RUNDSCARPACCIO - geheime kruiden – mosterd – Parmezaan - rucola          12.00 

ALS HOOFDGERECHT (DUBBELE PORTIE)                         18.00 
 
 

BEEMSTER KAASKROKET 1 of 2 - mosterddip – Beemster blokjes - gepofte zilverui       7.00 / 10.00 

ALS HOOFDGERECHT (+SLA & FRIETJES)               16.00   
 
 

GARNAALKROKET 1 of 2 - limoendip – garnaaltjes - tomaat          10.00 / 15.00 

ALS HOOFDGERECHT (+SLA & FRIETJES)                20.00  
 
 

GESMOLTEN CAMEMBERT - lavendel – honing – pecannoot - notenbrood toast              14.00 
 
 

WILDBOUILLON – boschampignons - bosui              9.00 

 
 

BUTTERNUT POMPOENSOEP – peer – spekjes               8.00 
 
 

   
vegetarisch (of mogelijk) =                
 

 



 

 

 

 

FERME HOOFDGERECHTEN 

 
 

F O R   T H E   M E A T L O V E R S 
 

KLEINERE BELGISCHE STEAK (MALS)150g                     19.00 
 

BELGISCHE STEAK (MALS) 200g                         22.00 
 

FILET PUR (BOTERMALS) 200g – witblauw                                        27.00 
 

RIB-EYE 300g (IETS MEER VET) – witblauw                                     28.00 
 

ENTRECOTE HOLSTEIN (2P) 800g (MEER VET) - melkras uit Friesland             60.00 

 

+ frietjes, slaatje, peper, champignon of bearnaisesaus (inbegrepen)  

gebakken champignons + 3 euro / warme groentjes ipv slaatje + 4 euro  

 
F I S H   B E L I E V E R 
 

SPIESJES SCAMPI 8st – currydip - slaatje - frietjes             22.00 
 

ZEETONG - frietjes - slaatje - kruidenboter                                             29.00 
 

GAMBA’S – uit de oven - frietjes – slaatje - kruidenboter                                              25.00 

 

warme groentjes ipv slaatje + 4 euro 
 
C O M F O R T   F O O D  
 

STOOFVLEES - varkenswangetjes - abt12 Bernardus - ingelegde mosterdzaadjes - frietjes     18.00 
 

VOL AU VENT - hoevekip – kruidenballetjes - champignon - frietjes                                      17.00 
 

FERME BURGER - frietjes - cheddar – bbq saus - spiegelei – gerookt spek – tomaat – sla        17.00 

 
G R O E N T J E S ,  G R O E N T J E S ,  V E E L   G R O E N T J E S . . .  
 

SALADE GEITENKAAS (POLLEHOEVE) - spek – honing dressing - pitten - vijg                  16.00 
 

SALADE SCAMPI - kruidendressing – avocado - cashewnoot                                                 18.00 

 

 
P A R M I G I A N O – I T A L I A N O 
 

PASTA KIP OF SCAMPI - curry kokos – rucola - ananas – granny smith                          19.00 

 

PASTA PESTO - groene pesto – cashew noot – parmezaan – rucola                                     17.00 

 

vegetarisch (of mogelijk) =             

 

 

Graag zich te beperken tot MAX. 4 verschillende gerechten, de keuken is u zeer 

dankbaar.

- FRIETJES  

- KROKETTEN  

- AARDAPPELPUREE  

- PASTA  



  

 

 

 

 FERME MENU 
 

 
V O O R G E R E C H T 
 

RUNDSCARPACCIO - geheime kruiden - rucola – parmezaan  

of GESMOLTEN CAMEMBERT – lavendel – honing – pecan noot – notenbrood toast  

of BEEMSTER KAASKROKET - mosterddip – Beemster blokjes - gepofte zilverui          

 

 

S O E P * 
 
WILDBOUILLON – boschampignons - bosui 

of BUTTERNUT POMPOENSOEP – peer - spek 

 

 

H O O F D G E R E C H T 
 

BELGISCHE MALSE STEAK 200g - sla - frietjes – champignon, peper of bearnaisesaus 

of SPIESJES SCAMPI (8st) - frietjes – currydip - kruidensalade 

of POMPOENSTOOFPOTJE – paprika – courgette – butternut – wortel – kroketjes 

 

 
 
K A A S ** 
 

KAASPLANK “DE BACKER” UIT GIERLE – huisgemaakte confituur – granola - notenbrood 
         

 

 
D E S S E R T 
 
DAME BLANCHE – cacao crumble – warme chocoladesaus – slagroom 

of BROOKIES 2ST – dark brownie – cookies on top - karamel 

of TRIO VAN SORBET – crumble – passievrucht – citroen - framboos     

of KAASPLANK “DE BACKER” – uit Gierle (+€5) 

of KOFFIE/THEE  

 
 
 

DRIE GANGEN 35.00 pp (VOORGERECHT of SOEP) 

VIER GANGEN 40.00 pp (+SOEP*) 45.00 (+KAAS**) 

VIJF GANGEN 50.00 pp * + **  
 



 

NOG EEN PLEKSKE?  

 
F R O Z E N   L I P S 

 
DAME BLANCHE 8 

vanille-ijs - warme chocoladesaus – cacao crumble - slagroom  
 

NEN IJSBEER 8   

vanille-ijs - witte chocoladesaus – cookie crumble - slagroom                                         

 
TRIO VAN SORBET 8 

 bosvruchtencrumble - passievrucht - citroen - framboos 

 
SEIZOENSFRUIT 9  

vanille-ijs – bosvruchtencrumble  

 
 

C H E E S Y                                            
 

KAASPLANK “DE BACKER” UIT GIERLE 12 

huisgemaakte vijgen, mandarijn & walnoot confituur – granola – notenbrood 

 
 

S P E C I A L I T E I T   V A N   H E T   H U I S 

 
BROKEN CHEESECAKE 9 

passievrucht - mango  

 
 

I E T S   K L E I N S 
 

BROOKIES TO SHARE OF VOOR JEZELF  
dark brownie- cookie on top – hazelnoot – gezouten karamel   

 
2 stuks VOOR JEZELF 5 

4 stuks TO SHARE 7 
 

 


